
Проверочной чек лист по родительскому контролю за организацией горячего питания 
обучающихся в школьной столовой МБОУ СОШ № 7 имени Н.П. Иванова

« fF » -&F 2023г в р е м я ^ ____

Основания : Санитарно -  эпидемиологические правила СП 3.1/2.4. 3598-20 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы 
образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и 
молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19)»; 
Методических рекомендаций МР 2.4.0180-20 Роспотребнадзора Российской Федерации 
«Родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных 
организациях» от 18.05.2020г.»

Основные показатели 
(критерии)

Степень соблюдения 
показателей Примечания

да нет
1. Санитарно-техническое 

состояние обеденного зала
2. Соблюдение графика 

работы столовой
3. Условия соблюдения 

правил личной гигиены 
учащихся

4. Контроль качества блюд: 
-температура;
-весовое соответствие блюд; 
-вкусовые качества F "

5. Информирование родителей 
и детей о здоровом питании

c-fit

6. Соответствие 
приготовленных блюд 
утвержденному меню

7 Наличие и состояние 
санитарной одежды у 
сотрудников, 
осуществляющих раздачу 
готовых блюд

£<?c£££>e/£ 'sP

8. Объем и вид пищевых 
отходов после приема пищи

Члены комиссии:


